
糀と醤糀と醤

[ ⼟ ]
12時-14時

316

お申し込みは 電話 か QRコード から

当日のプログラム 参加費

応募締切

作る・育む・笑う・食べる・伝える

1616
限 定

⼈⼈

初心者でも安心

して簡単に作れるよ

醤(⾖麹と⻨麹を使⽤）

漢⽅麹（天⽇⾮加熱塩使⽤）

塩麹（貊塩使⽤）

ぬか床診断（⾜しぬか⾜し塩無料）

他楽しい事（予定）

参加費 2,500円 
材料費込み（試⾷付）
申し込み 080−4433−9110（間島）

3⽉10⽇（応募多数の場合は先着）
10⽇以降のキャンセルは費⽤が発⽣する場合があります。糀セミナーもあるよ

絶対に失敗しない

ぬか�の�ぬか�の�

福⽣市⺠会館 調理室


